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Der See. Das Schiff. 
Die Hohentwiel.

S eit vielen Jahren begrüßen wir an Bord der Hohentwiel 
wunderbare Menschen, die das Leben zu feiern wissen. 
Im großen oder kleinen Stil, geschäftlich oder privat – an 

einem Ort, der wahrlich einzigartig ist.

Die Hohentwiel ist ein Dampfschiff von märchenhafter Schön-
heit und die perfekte Location für repräsentative Veranstal-
tungen mit höchstem Anspruch. Ob Geburtstag, Hochzeit, 
Firmenfeier oder Big Business – von Ende April bis Mitte Ok-
tober heißen wir Sie auf der Hohentwiel herzlich willkommen. 
Sie wählen den Hafen und wir fahren für Sie. Jeden Anlass und 
jede Idee verwandelt unsere Crew in First-Class-Augenblicke.

„Das Schönste für mich ist, wenn die Gäste mit einem Lächeln 
von Bord gehen“, bekennt Christine Konstatzky, die erfahrene 
Event Organisatorin der Hohentwiel. Seit beinahe zwei Jahr-
zehnten bei der Hohentwiel ist Christine Konstatzky die direkte 
Ansprechpartnerin, wenn es um die Auswahl der Menüs, die 
detaillierte Planung und Organisation Ihres Events geht. Sie 
kennt das Schiff wie keine Zweite und ist stets bemüht, alle Ihre 
Wünsche zu erfüllen.

Die Hohentwiel ist nicht nur Europas schönster Schaufel-
raddampfer, wir bieten auch das exklusivste schwimmende 
Gourmetrestaurant der Bodenseeregion. Abgerundet wird das 
Erlebnis durch einen perfekten Service und die berühmte Vor-
arlberger Gastlichkeit. Hinter jedem gelungenen Event steckt 
perfekte Organisation, die wir mit Qualität, Stil und Souverä-
nität umsetzen. Wir beraten Sie gerne bis ins Detail und freuen 
uns darauf, Sie und Ihre Gäste bald an Bord begrüßen zu dürfen.

Christine Konstatzky
Charterorganisation
Hohentwiel Schifffahrt GmbH
T + 43 (0)5574 63560 38
F + 43 (0)5574 63560 33
office@hohentwiel.com
www.hohentwiel.com
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Buchen Sie ein Stück vom Glück
GENIESSEN SIE UNVERGESSLICHE STUNDEN

D ie Hohentwiel verzaubert. Sie ist magisch anzusehen 
und voller Anmut. Ein besonderes Schiff mit einer au-
ßergewöhnlichen Geschichte. Am 11. Jänner 1913 lief 

sie als das siebte Dampfschiff der Königlich Württembergischen 
Staatsbahnen vom Stapel. Mit ihren eleganten Linien verkör-
pert die Hohentwiel wie kaum ein anderes historisches Schiff 
die große funktionale und ästhetische Qualität ihrer Zeit. Seit 
mehr als hundert Jahren ist die Hohentwiel jener Ort auf dem 
Bodensee, der Vergangenheit, Zukunft und drei Länder vereint.

Kraftvolle Eleganz
Ihr Herz, die Dampfmaschine, schlägt am rechten Fleck. Die 
historische Dampfmaschine im Blauen Salon der Hohentwiel 
zieht mit ihren 950 PS alle Blicke auf sich. Pleuelstangen, He-
bel, Kurbeln und Ventile schwingen auf Hochglanz poliert um 
die Wette. Mit maximal 16,7 Knoten bereist die Hohentwiel den 
ganzen See. Hinter Bullaugen sind die gewaltigen, rot lackier-
ten Schaufelräder zu bewundern, die sich auf beiden Seiten des 
Maschinenraums unermüdlich im Wasser drehen. 

Salondeck – Zum Verweilen schön
Unter den weißen Sonnensegeln der Hohentwiel lässt es sich 
an schönen Sommertagen und in lauen Nächten herrlich ver-
weilen und speisen. Gleich neben dem imposanten Schorn-
stein befindet sich unsere Sunset Bar.

Hecksalon & Kapitänssalon – Meisterwerke des Jugendstils
In diesem prachtvollen Raum tafelten bereits gekrönte Häup-
ter. Noch heute begeistert das Ensemble aus hellem, hoch-
glanzpoliertem Kirschbaumholz und braunem Samt mit seiner 
majestätischen und festlichen Atmosphäre.

Blauer Salon – Herzlich willkommen
Unser Entrée, der Blaue Salon, ist ein besonderer Ort, um dem 
Schiff ganz nahezukommen. Hier können Ihre Gäste die Faszi-
nation Dampfschiff hautnah erleben.

Der Vorschiffsalon – Noblesse oblige
Der Vorschiffsalon ist ein höchst eleganter Salon, der 28 Personen 
Platz bietet. Ausgestattet mit einer aufwendigen Mahagoniholztä-
felung, liebevollen Details und exklusiver Lederpolsterung.
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Demokrit

Ein Leben
ohne Feste, gleicht
einer weiten Reise

ohne Einkehr.
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Seien Sie unser Gast
UNSERE DECKS & SALONS

3  Hecksalon  4  Kapitänssalon
Hecksalon 11 Tische | 63 Personen
Kapitänssalon 2 Tische | 8 Personen

1  Salondeck
2  Sunset Bar

21 Tische | max. 134 Personen
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5
6

5  Blauer Salon
Standard
14 Tische | 32 Personen

5  Blauer Salon
Variante
14 Tische | 32 Personen

5 5

    Vorschiffsalon
6 Tische | max. 28 Personen
6

6

E s gibt unendlich viele Möglichkeiten, sich an Bord der 
Hohentwiel einen besonders schönen Tag zu machen. 
Die Seele baumeln lassen, unter weißen Segeln auf 

blank polierten Teakholzbänken entspannen, romantische 
Sonnenuntergänge erleben. Ein Schiff, ein Aussichtsplatz oh-
negleichen. Den köstlichen Aperitif mit Live-Musik an unserer 
neuen Sunset Bar gleich neben dem imposanten Schornstein 
genießen. In unseren traumhaften Salons königlich speisen 
und verweilen, dem Spiel der Wellen folgen, die atemberau-
bende Bodenseelandschaft bewundern und wissen: Im Leben 
zählen genau diese einzigartigen Augenblicke. 

Der Blaue Salon 
kann auch individuell 
gegen Aufpreis genutzt 

werden: z. B. mit 
Loungemöbeln, 

Bar, Piano
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BUSINESS CHARTER

Chartern Sie die 
Staatsyacht des Königs

B ereits vor 100 Jahren war die Hohentwiel ein begehr-
tes Schiff für besondere Anlässe. Am 8. Juli 1913 feierte 
Ferdinand von Zeppelin seinen 75. Geburtstag auf dem 

Halbsalondampfer der Königlich Württembergischen Staats-
bahn. Die Hohentwiel begeistert mit außergewöhnlichem Am-
biente, staatstragender Geschichte und einem repräsentativen, 
immer auf Hochglanz poliertem Rahmen für unvergessliche 
Augenblicke.

Kultur an Bord
Begeistern Sie Kunden und Mitarbeiter, Freunde und Bekann-
te. Feiern Sie Ihren Business Event an Bord unserer Grand Old 
Lady. Ideal ist eine Gruppengröße bis 135 Personen. Die Hoh-
entwiel kann von Ende April bis Mitte Oktober gechartert wer-
den. Wenn Sie die Hohentwiel in dieser Zeit chartern möchten, 
empfehlen wir eine frühzeitige Reservierung. Gemeinsam be-
sprechen wir Ihren Wunschtermin, Teilnehmerzahl, Abfahrtszei-
ten, Route, Bordgastronomie, musikalische Unterhaltung und 
sonstige Details.
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PRIVATE CHARTER

Die schönsten Geschichten
erzählt das Leben

B ringen Sie die Augen Ihrer Gäste zum Leuchten und 
laden Sie zu einem privaten Fest, der Geburtstagsfeier, 
dem Jubeltag, zu Ihrer Familienfeier, die ewig in der Er-

innerung bleiben wird. Im Wasser hinterlässt man keine Spuren. 
Keine Welle verrät, wohin die Reise geht. Aber im Herzen, da tut 
sich was, an Bord der Hohentwiel.

Willkommen im Hafen der Ehe
Es gibt wohl kaum einen schöneren Ort, um „Ja“ zu sagen. Char-
tern Sie die Hohentwiel für den schönsten Tag im Leben. Die 
Trauung an Bord, auf Wunsch durch den Kapitän, wird so zu ei-
nem unvergesslichen Erlebnis, zur ultimativen Traumhochzeit 
im Kreis der Familie und Freunde. Wir informieren Sie gerne 
ausführlich über alle Möglichkeiten für eine Hochzeit an Bord 
und planen mit Ihnen gemeinsam diesen speziellen Tag.
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Ein Genuss für alle Sinne
GAUMENFREUDEN AN BORD

H eino Huber zaubert mit seinem 
Team seit 2011 unvergleichli-
che Menüs. Die Zutaten für die 

Hohentwiel-Küche werden größtenteils 
bei Erzeugern aus der Region bezogen. 
Wichtig sind die hohe Qualität und Fri-
sche der Produkte sowie die schonen-
de Zubereitung. Die kreative Leistung 
von Heino Huber und seinem Team 
beschreibt er selbst am besten: „Wir 
schwimmen nicht gegen den Strom. Wir 
schaffen lieber unser eigenes Meer an 
Möglichkeiten.“

Heino Huber –
Haubenküche an Bord
Die Stationen seiner Biografie lesen sich 
wie der Fahrplan zu einem besonderen 
Leben. Er lernt bei Cipriani in Harry’s 
Bar in Venedig, Taillevent und Faugeron 
in Paris, Eckart Witzigmann in München 
und schließlich wieder daheim, im ge-
liebten Vorarlberg. 1989 übernimmt er 
das exklusive Gourmethotel Deuring 
Schlössle in der historischen Bregenzer 
Altstadt von seinen Eltern. Sieben Jahre 
später erhält er die Gault Millau-Aus-
zeichnung mit 3 Hauben und 17 Punkten 
für absolute kulinarische Höhepunkte. 
Nach 25 langen Jahren schließt er 2014 
das Deuring Schlössle und widmet sich 
seither seinem Gasthaus in Bregenz und 
der Küche auf dem historischen Schau-
felraddampfer Hohentwiel.

Georges Auguste Escoffier

Eine gute Küche
ist das Fundament

allen Glücks.
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Apéro mit Canapés & Fingerfood

Lecker und deftig

Vollkornbaguette mit Liptauer und frischem Schnittlauch
Bregenzerwälder Beinschinken mit Kren auf Landbrot

Mini-Quiche mit Lauch und Bergkäse
Tatar vom Bodensee-Räucheraal mit roten Rüben und Kren

***
Regional und fein

Kleine Gurkenkaltschale mit Minze
und gebeizter Lachsforelle

Marinierte Bodenseefelchen auf Apfel-Gurkensalat
Beef Tatar vom heimischen Bio-Rind mit Wachtelspiegelei

Gratiniertes Ziegenkäse-Crouton
mit schwarzen Nüssen und Preiselbeeren

Rote Beete-Rettich-Pumpernickel
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dillsenfsauce

Die Küche der Hohentwiel bietet ein vielfältiges kulinarisches Spektrum an exzellen-
ten Speisen, die sowohl Augen wie Gaumen unserer Gäste auf höchstem Niveau ver-
wöhnen. Wir sind immer bemüht, genau Ihre Vorstellungen und Wünsche zu treffen 
und unterbreiten Ihnen gerne individuelle Vorschläge für Apéro, Menüs am Tisch, va-
riantenreiche Buffets sowie selbstverständlich vegetarische und vegane Alternativen.

Wine & Dine Hohentwiel 
Immer passend begleitet werden unsere Menüvorschläge von den Empfehlungen un-
seres Sommeliers. Wir sind stolz darauf, Ihnen die edelsten Tropfen der besten Winzer 

aus der Bodenseeregion, Italien sowie Frankreich kredenzen zu dürfen.

Auf den nachfolgenden Seiten präsentieren wir Ihnen kleine Auszüge und Beispiele aus 
unserem umfangreichen Repertoire der gehobenen Küche. Lassen Sie sich inspirieren!

Köstliches aus der 
Hohentwiel Bankettmappe
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Unsere feinen Menüs
DAS BESTE AUS DER REGION

Menübeispiel
für Frühling und Frühsommer

Variation von marinierten Bodenseefischen
Buchweizenblinis, Saiblingskaviar

auf kleinem Wiesenkräuter-Bouquet
Geflügelcremesüppchen mit Spargelspitzen

und frischen Morcheln
Rosa gebratenes Rindsfilet auf Portweinjus

mit Kartoffelgratin und marktfrischem Gemüse
Tarte Tatin von Bodensee-Äpfeln mit Honig-Eis

***
Menübeispiel

für Hochsommer und Herbst

Gebratene Steinpilze auf Wiesenkräuter-Blütensalat
mit Masthuhngalantine

Tomatisierte Bodenseefischsuppe
mit Safran-Aioli und Croutons

Crepinette vom Kalbsfilet
mit Sellerieflaum, buntem Mangold und cremiger Polenta

Feines von der Heidelbeere mit Heidelbeerküchle
Buttermilch-Limettenmousse mit Heidelbeer-Coulis

Sorbet

Vegetarische & Vegane Küche
Gerne zaubern wir für Ihre Gäste auch rein vegetarische und vegane Köstlichkeiten, 
Menüs und Buffets. Wir bitten um die Bekanntgabe der Gästeanzahl für Alternativen 

und Unverträglichkeiten aus unserer vegetarischen und veganen Küche
bis 3 Tage vor der Fahrt.
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W er kann da schon widerstehen? Ob klassisches stati-
onäres Buffet, Flying Buffet, Teller- oder Fingerfood 
– die Buffets an Bord der Hohentwiel sind nicht nur 

köstlich zu genießen, sondern auch eine Augenweide. Sie wäh-
len das Motto und die Speisen – wir kreieren und servieren. 
Lassen Sie sich verzaubern von den vielfältigen Varianten und 
Möglichkeiten. Gerne beraten wir Sie ausführlich in einem per-
sönlichen Gespräch.

Das Buffet ist eröffnet!
KÖSTLICHES IN ALLEN VARIATIONEN
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***
Winzerbuffet

Heimische Wurst-, Schinken- und Speckspezialitäten
Tomaten, Paprika, Gurkerl und Pfefferoni

Liptauer mit Schnittlauch
Eiersalat nach Art des Hauses

Bunte Blatt- und Gemüsesalate
Mariniertes Rindfleisch mit Kernöl und roten Zwiebeln

Kalter Schweinebraten mit Senf und Kren
Kleine Wiener Schnitzel oder Backhendl

mit Kartoffel-Gurkensalat
Pilzgulasch mit Semmelknödel

Heimische Käseauswahl mit Feigensenf, Früchten und Nüssen
Topfencrème mit frischen Erdbeeren

Frische Mini-Strudel

***
Dessert Buffet

Marmoriertes Schokomousse
Topfenknödel oder Kaiserschmarren

auf Röster der Saison (Marille, Sauerkirschen, Zwetschken)
Crème Brulée von der Tonkabohne (oder anderes Aroma)

Beeren-Trifle
Buttermilch-Limettenmousse mit frischen Erdbeeren

Schokokuchen mit Rotweinschokoladensauce
Raffinierte Käseauswahl mit Gebäck

Buffetbeispiele 

Brunch Buffet

Unser klassisches Brunchbuffet wartet mit allem auf, was das Herz begehrt. Frisches 
Gebäck, Kuchen und süße Stückchen, hausgemachte Marmeladen, Variationen vom 
Ei, kalte und warme Wurst-, Fleisch- und Fischspezialitäten, frisches Gemüse und Obst 
als Rohkost und zu köstlichen Speisen verarbeitet u. v. m.  Mit unseren kalten und war-
men Köstlichkeiten aus der gehobenen Frühstücks- und Lunchküche begeistern wir 

gerne Ihre Gäste bei einer schönen Fahrt über den Bodensee.

***
Regionales Buffet

Wählen Sie aus unserem großen regionalen Angebot der gesunden und herzhaften 
Bodenseekost für den kleinen Hunger Ihr persönliches Lieblingsbuffet. Gerne beraten 

wir Sie bei der Auswahl der passenden Speisen und Getränke.



Bodman
Überlingen

Konstanz

Insel 
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Sipplingen

Kreuzlingen
Bottighofen

Ludwigshafen

Dingelsdorf
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Bregenz 0,75
Lindau 0,5 0,75

Bad Schachen 0,75 0,75 0,5
Wasserburg 0,75 1 0,5

Nonnenhorn 0,75 1 0,75
Kressbronn 1 1 0,75

Langenargen 1,25 1,5 1
Friedrichshafen 1,75 2 1,5 0,75

Immenstaad 2 2,25 2 1,25 0,75
Hagnau 2,25 2,5 2,25 1,5 1

Meersburg 2,75 3 2,5 1,75 1,5
Uhldingen 2,75 3 2,75 2 1,75 0,5

Überlingen 3,5 3,5 3,25 2,5 2 1 0,75
Sipplingen 3,75 4 3,5 2,5 2,5 1,25 1 0,5

Ludwigshafen 4 4,25 3,75 3 2,75 1,5 1,25 0,75 0,5
Bodman 4 4,25 3,75 3 2,75 1,5 1,25 0,75 0,5

Dingelsdorf 3,25 3,5 3 2,25 2 0,75 0,5 0,5 0,75 1
Mainau 3 3,25 2,75 2 1,75 0,75 0,5 0,75 1 1,25

Konstanz 3 3,25 2,75 2 1,75 0,75 0,75 1,25 1,5 2
Kreuzlingen 3 3,25 2,75 2 1,75 0,75 0,75 1,25 1,5 2 0,5
Bottighofen 3 3,25 2,75 2 1,75 0,75 0,75 1,25 1,5 2 0,5

Romanshorn 1,75 2 1,75 1 1 1,5 1,5 2 2,25 2,75 1,75
Arbon 1,5 1,75 1,5 1 1,25 1,75 2 2,5 3 3 2 0,75

Bad Horn 1,5 1,75 1,5 1 1,25 2 2,25 2,5 3 3,25 2 0,75 0,5
Rorschach 1,25 1,5 1,25 1 1,5 2 2,5 3 3,25 3,5 2,25 1 0,5 0,25 0,5

Überstellungszeiten
Entfernung in Stunden

Charter im Detail
Hinweise zu Seekarte und 
Überstellungszeiten-Übersicht

Der Heimathafen der Hohentwiel ist in Hard (A). Die Mindest-
charterdauer für das Schiff beträgt 3 Stunden; die maximale 
beträgt abhängig vom Hafen 8 bis 10 Stunden. Jede Anfrage 
wird von uns individuell kalkuliert und angeboten.

Sämtliche Häfen auf unserer Seekarte stehen für Ihre Charter
fahrt mit der Hohentwiel zur Verfügung. Auf der Überstel-
lungszeiten-Übersicht sehen Sie die benötigte Zeit, welche 
die Hohentwiel in Leerfahrt mindestens benötigt, um den 
betreffenden Wunschhafen zu erreichen. Somit fallen bei 
Fahrten von den ausgewählten Häfen bis zu 2 x diese Zeiten 
zusätzlich an. Gerne besprechen wir Ihren Wunschhafen so-
wie die individuellen Überstellungszeiten im Detail.
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Altnau Langenargen

Immenstaad

Rorschach

Wasserburg

Lindau

Friedrichshafen

Nonnenhorn

Lochau

Bregenz

Romanshorn

Lustenau 
Museum 
Rhein-Schauen*

Heimathafen 
Hard

Kressbronn

Arbon

SCHWEIZ

DEUTSCHLAND

ÖSTERREICH

Horn/Bad Horn*

Bad Schachen*

Seebühne*

Rorschach/
Würth

Meersburg

Hagnau
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* nur nach Genehmigung

Die kleinen Besonderheiten 
an Bord der Hohentwiel

• � Für die Damen: Die Hohentwiel darf leider nicht mit  
Stöckelschuhen betreten werden. Der Absatz sollte eine 
Mindestauflagefläche von 2 x 2 cm haben!

• � Unter Deck herrscht Rauchverbot.
• � Eltern haften für ihre Kinder.
• � Wir fahren bei jedem Wetter! Auch bei kaltem oder regneri-

schem Wetter finden Sie bei uns unter Deck viel Sehenswer-
tes und jede Fahrt ist ein Erlebnis.

• � Die Mitnahme von Haustieren ist nicht möglich.
• � Die Hohentwiel ist für gehbehinderte Personen nur einge-

schränkt nutzbar.
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Damensalon Dinnersalon & BarTanzsalon

DIE OESTERREICH

Ein neues Juwel
auf dem Bodensee

A b Frühjahr 2019 ist neben der Hohentwiel ein zweites, 
bedeutendes historisches Schiff auf dem Bodensee 
zu bewundern. Die Oesterreich war das erste große 

Dieselmotor-Passagierschiff am Bodensee und wurde am 29. 
Juli 1928 offiziell in Betrieb genommen. Nach ihrer stilgerech-
ten Restaurierung, wird sie das einzige, original im Art Déco Stil 
eingerichtete Passagierschiff der Welt sein, gemäß ihrer Urform 
von 1928.
Beide Schiffe – DS Hohentwiel 1913 und MS Oesterreich 1928 – 
werden ab 2019 gemeinsam betrieben. Gerne nehmen wir Ihre 
Charteranfragen entgegen. Die Oesterreich ist in den Original-
zustand zurückversetzt und liebevoll restauriert. Sie ist auch 
wintertauglich ausgebaut und nach den heutigen Ansprüchen 

einer modernen gehobenen Gastronomie und Technik aus-
gestattet. Die beiden Schiffe werden gemeinsam die histori-
sche Schifffahrt auf dem Bodensee verkörpern – von der Belle 
Époque bis in die Goldenen Zwanziger Jahre. 

Christine Konstatzky und ihr Team freuen sich auf Ihre Anfrage 
für die Oesterreich.
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Hafen: Hafenstraße 15
Office: Hofsteigstraße 8
6971 Hard | Österreich

Christine Konstatzky
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F +43 (0)5574 63560 33
office@hohentwiel.com

www.hohentwiel.com

 facebook.com/hohentwiel
 instagram.com/dampfschiffhohentwiel

„Für alle unsere Gäste war dieser Abend
und die Fahrt atemberaubend schön.“

Blum-Novotest GmbH, Ravensburg (D)

„Wundervolles Erlebnis für uns und unsere 
weltweiten Kunden.“

WEBO Werkzeugbau Oberschwaben GmbH, Amtzell (D)

„Wir waren absolut positiv überrascht und
überwältigt. Vielen Dank für den tollen Abend.“

Max Müller AG, St. Gallen (CH)

„Unsere Hochzeit war wunderschön. An Bord
sein zu dürfen war ein Erlebnis. Danke.“

Familie Büchler, Meckenbeuren (D)

„Es war für uns und unsere Geschäftskunden 
das beste Event ever!“

Bauer AG, Emmendingen (D)

„Eine traumhafte Schifffahrt in einem
wunderschönen Ambiente!“

TROLL Cosmetics GmbH, Schwarzach (A)


